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Director del Proyecto

Datos Principales

Nombre

VILLANO, MARIO CESAR

Unidad Académica

FATA

Tipo y Nro. de documento

DNI 29454384

Telefono

Correo

mario.villano@facta.uncoma.edu.ar

Co-Director del Proyecto

Datos Principales

Nombre

MACHADO, BELEN

Unidad Académica

Tipo y Nro. de documento

DNI 30120646

Telefono

2984 404864

Correo

Datos generales

Datos Principales

Nombre del proyecto

ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS COMO
HERRAMIENTA DE DESARROLLO ECONOMICO REGIONAL

Unidad Académica

FATA

Ejes tematicos

- Ambiente
- Territorios, Culturas e Interculturalidad

Palabras Claves

Alimentos, Vulnerabilidad, Sustentabilidad, Comunidad, Tecnologia, Buenas
practicas de manufactura, Mermeladas, Conservas.

Titulo Bases

Convocatoria Ordinaria 2023 Proyectos de Extension Universitaria "40
Afios De Democracia"

Tipo Convocatoria

Ordinaria

Fundamentacién del origen del proyecto
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Datos Principales

Fundamentacion del Proyecto

Los procesos tradicionales utilizados en la elaboracién de conservas de
frutas y hortalizas,

embutidos carnicos, frutas desecadas, etc., son fundamentales en las
comunidades rurales

para garantizar la seguridad alimentaria, la nutricion y los medios de vida.
Muchos métodos

tradicionales ofrecen a las comunidades rurales formas accesibles de lograr
la conservacion de

los alimentos a medio y largo plazo, una dieta mas variada y poseen
ademas para ellas un gran

valor de identificacion cultural.

En funcién de la importancia de preservar los alimentos para su
disponibilidad durante todo el

afio, es que proyectamos contribuir con aspectos Tecnoldgicos y Cientificos
para mejorar las

condiciones higiénico-sanitarias de los procesos e instalaciones de
elaboracion y ajustar las

técnicas ya utilizadas para optimizar la conservacién y fundamentalmente la
inocuidad de los

productos obtenidos. De alli, se desprende la necesidad imperiosa por parte
de la comunidad

4

de contar con asesoramiento, sensibilizacion y capacitacion en las buenas
préacticas de

manufactura.

La importancia de intervenir esta dada porque incursionaremos en
practicas arraigadas a la

tradicion y cultura de la comunidad, y que ademas dichas practicas tienen
potencial para

pensarlas como una alternativa mas de produccion y por lo tanto una
alternativa econdémica

mas. Es importante establecer que desde el punto de vista econémico, se
aspira a conformary

establecer pequefas unidades productivas basadas en el trabajo familiar y
en su propio lugar.

Creemos que fomentando las asociaciones de vecinos y productores en
funcion del potencial

de la comunidad como lugar de pequefios productores, conducira a la
participacion de los

diferentes sectores en un proyecto comunitario, pensando en desarrollar y
organizar una feria

gastrondémica hacia el final de la ejecucién del proyecto con el objetivo de
presentar a la

Comunidad de Chimpay como polo de pequefias unidades productivas de
productos

alimenticios elaborados a pequefa escala, obtenidos con los cuidados que
sélo esta escala

permite y en un entorno natural, dando ademas valor agregado a la
materia prima producida

en la misma comunidad.

Identificar destinatarios

Emprendedores locales de la comunidad de Chimpay (Provincia de Rio
Negro).
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Datos Principales

Localizacién geogréfica

Chimpay es una localidad histérica del departamento Avellaneda situado en
la provincia de Rio Negro, Republica Argentina, en la margen izquierda del
rio Negro. Es un oasis agricola regado con las agua

Objetivo General

Datos Principales

Objetivo General

-Promover la creacién de espacios para la transferencia de tecnologia y
entrenamiento

técnico entre la Universidad y el medio compuesto fundamentalmente de
vecinos de

la comunidad de Chimpay.

- Sensibilizar y capacitar a los pequefios productores en la aplicacién de
buenas

practicas de manufacturas y las buenas préacticas de produccion.

- Mejorar y/o implementar formas de promocion de los alimentos producidos
enla

comunidad de Chimpay.

-Incentivar a los jévenes respecto de las posibilidades de emprender
mediante el aprovechamiento y agregado de valor de las materias primas
locales.

Resultados esperados

Datos Principales

Resultados esperados del proyecto

Generar un impacto social y econdmico importante en la localidad, ya que

son muchas las familias que proyectan formalizar y mejorar su actividad en
forma de pequefias unidades productoras de alimentos. En este sentido el

Hospital desempefiara un rol clave en la articulacién entre la Universidad y
la comunidad de Chimpay.

Destinatarios

Nro | Nombre Domicilio Telefono Cantidad Contacto
0 | Comunidad de
Chimpay
Objetivos especificos
Nro Descripcion Meta Ponderacion
0 Promover la creacién de Fomentar las asociaciones de vecinos y productores en 15

la transferencia de tecnologia y
entrenamiento técnico entre la
Universidad y los emprendedores
de la Ciudad de Chimpay.

emprendimientos y espacios para | funcién del potencial de la comunidad como polo de

unidades productivas de alimentos a pequefia escala
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Nro Descripcion Meta Ponderacion
1 Sensibilizar y capacitar a los Garantizar la inocuidad alimentaria de aquellos 40
pequefios productos que se ofrecen a los consumidores
productores/emprendedores en la
aplicacion de Buenas Practicas de
Manufactura
2 Contribuir con aspectos Mejorar las condiciones higiénico-sanitarias de las 30
tecnoldgicos y cientificos para instalaciones domésticas y aquellas a pequefia escala
mejorar las condiciones destinadas a la elaboracion de conservas
higiénicas de los procesos e
instalaciones de produccion
3 Mejorar e implementar formas de Organizar una feria Gastrondmica en la ciudad en vistas | 15
promocion de los alimentos de presentar Chimpay como polo de pequefias
producidos en la ciudad de Valle unidades productivas de productos alimenticios
Azul. elaborados a pequefia escala.
Plan de Actividades objetivos especificos
Nro | Mes Ejecucion Localizacién Destinatarios Descripcion
0,0 | Noviembre 2024 | Chimpay, Rio Charla informativa respecto de las formas juridicas
Negro. gue pueden adoptar al momento de emprender y
las distintas opciones de financiamiento
disponibles.
1,1 [ Marzo 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Capacitacion de Buenas Practicas de Manufactura
Negro. Chimpay (aspectos generales). En cada taller se retomara
la aplicacién de BPM haciendo referencia a
aspectos especificos de los productos elaborados
en el taller (Ej. BPM aplicadas a productos
carnicos)
2,2 | Mayo 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Taller de alternativas para el agregado de valor de
Negro. Chimpay peras y manzanas: elaboracion de dulces,
escabeches y almibarados. BPM aplicadas.
2,3 | Julio 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Taller de productos céarnicos: elaboracién de
Negro. Chimpay embutidos y salazones. BPM aplicadas.
2,4 | Septiembre 2024 | Chimpay, Rio Comunidad de Taller de deshidratados de frutas y hortalizas. BPM
Negro. Chimpay aplicadas.
2,5 | Diciembre 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Taller sobre alternativas para el agregado de valor
Negro. Chimpay de cerezas:dulces,Vinagre, almibarados y
escabeches. BPM aplicadas.
3,6 | Marzo 2024 Chimpay, Rio Proponer la conformacion de una comision de trabajq
Negro. constituida por emprendedores, municipalidad e
instituciones de la localidad con el objetivo de
llevar adelante la planificacion y organizacion de la
feria.
3,7 | Enero 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Proponer la conformacién de una comisién de trabajc
Negro. Chimpay constituida por emprendedores, municipalidad e
instituciones de la localidad con el objetivo de
lograr una sala comunitaria de elaboracién de
alimentos.
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Nro | Mes Ejecucion Localizacién Destinatarios Descripcion
3,8 | Marzo 2024 Chimpay, Rio Comunidad de Proponer la conformacion de una comision de trabajq
Negro. Chimpay constituida por emprendedores, municipalidad e
instituciones de la localidad con el objetivo de
desarrollar una marca local.
Equipo y Organizaciones participantes
Docentes
Funcién | Nombre y Apellido Documento Unidad e-mail Carga
Nro Academica Horaria
0 | Director | VILLANO, MARIO DNI 29454384 | FATA mario.villano@facta.uncoma.edu.ar 6
CESAR
1 | Integrant | IBANEZ, ANDRES DNI 24145435 | FATA andres.ibanez@facta.uncoma.edu.ar 3
e
Estudiantes
Funcién Nombre y Apellido Documento e-mail
Nro
0 | Integrante CAMPOS, MATIAS DNI 39404471 mcamposrp@gmail.com
LEONARDO
1 | Integrante ROMERO, JEOVANA DNI 42104505 jeovanaromeroe@gmail.com
ELISABET
2 | Integrante GONZALEZ, SABRINA DNI 41193785 sabrinagonzlz7@gmail.com
3 | Integrante ALEGRIA , DNI 34522374 rasec28_0l1@hotmail.com
CESAR
4 Integrante SEPULVEDA, DNI 34663142 yakysepulvedal6@gmail.com
JACQUELINE EDITH
Graduados
Funcién Nombre y Apellido Documento e-mail
Nro
0 | Integrante SILVA, ABIGAIL LORENA | DNI 37359039 abigail.silva@facta.uncoma.edu.ar
No-Docentes
Funcion Nombre y Apellido Documento e-mail
Nro
0 | Integrante SEGON, MARILENA DNI 16366763 marilena.segon@facta.uncoma.edu.ar
ELISABET
1 Codirector MACHADO, BELEN DNI 30120646 machado.belen@facta.uncoma.edu.ar

Colaboradores Sin Claustro
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Funcién Nombre y Apellido Documento e-mail
Nro
0 | Asesor CARRIZO, RUBEN DNI 8479303 rubcar99@hotmail.com
Organizaciones Participantes
Nombre Domicilio Telefono e-mail Contacto
Municipalidad | Av. Ceferino 2984393873 ustavosepulveda22@hotmail.c | Articulador
de Chimpay Namuncura,Chimpay om
Hospital Don Bosco s/n - Chimpay - 2946 Articulador
Chimpay "Dr | Rio Negro,Chimpay 494500/494725
Méaximo
Laure"
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